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La nostra storia ha inizio da un'idea
ambiziosa, da un sogno che si è trasformato
in un successo imprenditoriale.

Un'azienda di famiglia dal 1956

Our story begins with an ambitious idea, a
dream that has turned into an entrepreneurial
success.

A family business since 1956

La storia di Everlasting è una storia di famiglia
che ha radici lontane di cui siamo particolarmente
orgogliosi. Tutto ha inizio dall'intraprendenza del
suo fondatore Giovanni Guidetti che, facendo
tesoro di quanto imparato a Milano durante un
corso per frigoristi e forte di alcuni anni di
esperienza maturati in un’azienda di settore,
appena 28enne decide di investire sul proprio
futuro intravedendo un’opportunità di business.
Decide inizialmente di mettersi in proprio
riparando ghiacciaie casalinghe ed
elettrodomestici vari per poi occuparsi
esclusivamente della progettazione e realizzazione
dei primi “armadi frigoriferi” in legno. Partendo da
questi primi armadi refrigerati l'attività di
Everlasting si rinnova costantemente sviluppando
nuovi prodotti e nuovi mercati fino ad arrivare alla
storia presente.

The history of Everlasting is a family story that
has distant roots of which we are particularly
proud. It all began with the initiative of its founder
Giovanni Guidetti who, taking advantage of what
he learned in Milan during a course for
refrigeration technicians and with a few years of
experience gained in a company in the industry, at
just 28 years old decided to invest in his future by
foreseeing a business opportunity. He initially
decided to start his own business repairing home
iceboxes and various household appliances and
then dealing exclusively with the design and
construction of the first wooden "refrigerated
cabinets". Starting from these first refrigerated
cabinets, Everlasting's activity has constantly
renewed by developing new products and new
markets up to the present history.



Everlasting è un’azienda italiana specializzata
nella progettazione e nella produzione di
attrezzature per la refrigerazione professionale. 
I nostri prodotti si distinguono oltre che per
l’elevata affidabilità e qualità, rigorosamente
Made in Italy, anche per l'aspetto estetico curato
ed elegante. Grazie al perfetto equilibrio tra
industrializzazione e attenzione artigianale,
offriamo un prodotto dall’alta specializzazione
tecnologica, curato nei minimi dettagli e
affidabile nel tempo.

About our

Company

La nostra

Azienda

Everlasting is an Italian company specializing in
the design and production of professional
refrigeration equipment.
Our products stand out not only for their high
reliability and quality, rigorously Made in Italy,
but also for their refined and elegant
appearance. Thanks to the perfect balance
between industrialization and craftsmanship, we
offer a product with a high technological
specialization, with attention to the smallest
details and reliable over time.
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The Group

Everlasting srl, based in Suzzara (MN) is the main headquarters of the company,
as well as the main design and production center.

Everlasting srl, con sede a Suzzara (MN) è l’headquarter principale dell’azienda,
nonché principale polo di progettazione e produzione.

Cold Mark, based in Palidano di Gonzaga (MN), is the Everlasting division
specialized in the production of modular cold rooms.

Cold Mark, con sede a Palidano di Gonzaga (MN), è invece la divisione di
Everlasting specializzata nella produzione di celle frigorifere componibili.

EVERmed based in Motteggiana (MN), is the division of the company dedicated
to the medical and pharmaceutical fields, to meet all types of health needs.

EVERmed con sede a Motteggiana (MN), è la divisione dell’azienda dedicata
all’ambito medicale e farmaceutico, per soddisfare ogni tipo di necessità
sanitaria.

Il Gruppo
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1956

Giovanni Guidetti 
fonda a Suzzara 
l'Azienda Everlasting

1961

Inaugurazione del nuovo
stabilimento dotato di mostra
prodotti permanente

The production of wooden
refrigerated cabinets and
refrigerated counters begins.

'60

Third-party contract for 
OM-FIAT and Lancia.

'70

'80

I figli Paolo e Giorgio
entrano in azienda e il
business si concentra
esclusivamente alla
costruzione di frigoriferi
industriali

New business strategy: to
create a range of
technologically advanced
products for the entire
catering sector.

'90

We are proud of our History

Siamo fieri della nostra Storia

Giovanni Guidetti founds
Everlasting in Suzzara.

Inauguration of the new factory
with a permanent product
exhibition.

Sons Paolo and Giorgio join
the company and the
business focuses exclusively
on the construction of
industrial refrigerators.

Inizia la produzione di armadi
frigoriferi in legno e banchi
refrigerati

Conto terzismo per 
OM-FIAT e Lancia.

Nuova strategia aziendale:
realizzare una gamma di
prodotti tecnologicamente
all'avanguardia destinata a
tutto il settore della
ristorazione collettiva
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2001

Inauguration of Cold Mark, a
production branch dedicated
solely to the production of
modular cold rooms.

Nasce EVERmed srl dedicata
alla produzione di
attrezzature refrigerate per il
settore medicale.

2007

2009

The LoStagionatore brand is
born: a complete range of
products dedicated to curing
and dry aging of hand-made
products.

LoStagionatore si evolve in
Meatico e nasce la nuova
linea Professional Color
Everlasting.

2021

2022

The new products of the
Meatico range are born:
Fish, Storage and Wine.

Inaugurazione di Cold Mark,
distaccamento produttivo
dedicato alla sola produzione
di celle frigorifere
componibili.

EVERmed srl is born,
dedicated to the production
of refrigerated equipment for
the medical sector.

LoStagionatore evolves into
Meatico and the new
Professional Color
Everlasting line is born.

Nasce il brand LoStagionatore:
una gamma completa di
prodotti dedicato alla
stagionatura e frollatura di
prodotti artigianali.

Nascono i nuovi prodotti
della gamma Meatico: Fish,
Storage e Wine.

2023

Apertura nuovo stabilimento
dedicato alla lavorazione della
lamiera.

Opening of the sheet metal
processing new plant.
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Everlasting is a historic company founded in 1956 from the ambitious idea of   its founder: to offer the market
a reliable and performing product, with attention to every detail.
Our Mission is to pursue this aim with the same passion of the origins, paying ever greater attention to the
aesthetic aspect and the perfection of forms, thus seeking the perfect balance between performance and
design within our products.

Everlasting è un’azienda storica nata nel 1956 dall’ambiziosa idea del suo fondatore: offrire sul mercato un
prodotto affidabile e performante, curato in ogni dettaglio. 
La nostra Mission è perseguire in questo intento con la stessa passione delle origini rivolgendo una sempre
maggiore attenzione all’aspetto estetico e alla perfezione delle forme, ricercando così, all’interno dei nostri
prodotti, il perfetto equilibrio tra performance e design.

Our Mission

La nostra Mission
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Siamo SPECIALISTI del nostro prodotto e

amiamo le cose FATTE BENE.

We are SPECIALISTS in our product 

and we love things DONE WELL.



Our values

Expertise

Each employee is an expert in their area of   
expertise.

Purposeful vision

We are in constant development and continuous
improvement thanks to maintaining an optimistic
and proactive vision towards the future.

Teamwork

We act as a team towards the common goal,
supporting each other and integrating each one’s
different skills.

Determination

We face difficulties without excuses by doing our
best to find solutions.

Focus on innovations

We are constantly looking for innovative ideas
aiming to become market trendsetters.

Responsibility & 

Fairness

Relationships with our partners and staff are based
on mutual trust and respect. We respect our
competitors by following the rules of fair play.
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I nostri valori

Competenza

Ogni dipendente è un esperto nella propria
area di competenza.

Visione propositiva

Siamo in costante sviluppo e continuo
miglioramento grazie al mantenimento di una
visione ottimistica e propositiva verso il
futuro.

Lavoro di squadra

Agiamo come un team verso l'obiettivo
comune, supportandoci a vicenda e
integrando le diverse competenze di ciascuno.

Determinazione

Affrontiamo le difficoltà senza scuse facendo
del nostro meglio per trovare soluzioni.

Focus sulle innovazioni

Ricerchiamo costantemente idee innovative
puntando a diventare trendsetter di mercato.

Responsabilità e

Correttezza

I rapporti con i nostri partner e il personale è
basato sulla fiducia e il rispetto reciproco.
Rispettiamo i nostri concorrenti seguendo le
regole del fair play.
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91%

94%

84%

87%

91% 84%

Our business

EVERLASTING

EUROPE

EUROPA

MIDDLE EAST

MEDIO ORIENTE

AUSTRALIA

AUSTRALIA

FAR EAST

ASIA

SOUTH AMERICA

SUD AMERICA

NORTH AMERICA

NORD AMERICA

HEADQUARTER

Il nostro business

ASIA REPRESENTATIVE
OFFICE
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Data

Total production area of Everlasting Group

Area produttiva totale del Gruppo Everlasting

21.000 m2 1+4

1 headquarter + 4 production division

Sede centrale + 4 divisioni produttive

98000 Kg

of CO2
Risparmio annuo di emissione di CO2

grazie all'utilizzo di pannelli solari

140

Everlasting Group collaborators

Collaboratori del Gruppo Everlasting

60

Countries we operate

Paesi in cui operiamo

Numeri
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Annual savings in CO2 emissions thanks 

to the use of solar panels

I nostri stabilimenti sono dotati di sistemi automatizzati per la

lavorazione dell'acciaio inox, postazioni di saldatura, aree di

schiumatura e assemblaggio dedicate a specifiche categorie di

prodotto, oltre che di magazzini verticali automatizzati.

PRODUZIONE: il "saper fare" ARTIGIANALE incontra la MODERNA

TECNOLOGIA

98000 kg di CO2





Our strengths

PROGETTAZIONE INTERNA

SVILUPPO
DESIGN
PROVE TECNICHE

PRODUZIONE INTERNA

SCOCCA / TELAIO
IMPIANTO FRIGORIFERO
IMPIANTO ELETTRICO
ASSEMBLAGGIO
VERIFICHE FUNZIONALI

SVILUPPO ELETTRONICHE

DI PROPRIETA'

KNOW-HOW INTERNO
VELOCITA' DI SVILUPPO
FLESSIBILITA' NELLE IMPLEMENTAZIONI
FEATURES UNICHE E PERSONALIZZATE

Integrazione verticale

Vertical integration

I nostri punti di forza
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INTERNAL DESIGN

DEVELOPMENT
DESIGN

TESTS

INTERNAL PRODUCTION

BODY / FRAME
REFRIGERATING SYSTEM

ELECTRICAL SYSTEM
ASSEMBLY

FUNCTIONAL TESTS

PROPERTY ELECTRONICS 

DEVELOPMENT

INTERNAL KNOW-HOW
SPEED OF DEVELOPMENT

FLEXIBILITY IN IMPLEMENTATIONS
UNIQUE AND CUSTOMIZED FEATURES
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La cura per i dettagli così come la proposta di nuove textures e materiali sono espressione di
una forte vocazione estetica del prodotto. 
Everlasting propone un nuovo modo di interpretare l’ambiente della cucina professionale. La
scelta delle finiture si trasforma, passando da un dettaglio tecnico ad una scelta estetica parte
integrante del progetto di arredamento personalizzato e unico.
La linea Color Collection è l'emblema di questo approccio estetico. La palette colori proposta in
accostamento al tradizionale acciaio inox, dà spazio infatti a diverse soluzioni stilistiche. 

Attention to details and the proposal of new textures and materials express a strong aesthetic
vocation. Everlasting proposes a new way of interpreting the professional kitchen environment.
The choice of finish evolves from a mere technical detail to an aesthetic choice and an integral
part of a customized, unique interior design project. The Color Collection line is the emblem of
this aesthetic approach. The colour palette proposed in combination with traditional stainless
steel gives room to different stylistic solutions.

Aesthetic vocation

Vocazione estetica
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Sustainability

Sostenibilità

Use of Gas R452 and R290 free of CFC and
HCFC. 

Utilizzo di gas Gas R452 ed R290 privo di CFC
e HCFC.

Use of low-emissions & low-impact
components.

Utilizzo di componenti a basso impatto
energetico.

The high thickness of ecological high density
polyurethane insulation makes our products
highly efficient in terms of cold retention. No
heat loss. 

L'elevato spessore di isolamento a poliuretano
ecologico ad alta densità rende i nostri prodotti
altamente efficienti. Elevata tenuta del freddo
senza dispersione termica. 

Most of our products are available in Green
version, with Gas R290 Propane. Propane is a
high efficiency natural gas, highly valuable in
terms of performance and energy consumption,
and totally harmless for the environment.

La maggior parte dei nostri prodotti è
disponibile anche nella versione Green a Gas
Propano. Il Gas Propano R290 è un gas
naturale ad elevata efficienza, vantaggioso in
termini di prestazioni e consumi, oltre che
innocuo per il pianeta. 

Each one of our products (no sample test) is
tested in our plant after production, in order to
achieve the perfect fulfillment of technical
requirements.

Ogni prodotto prima di essere spedito viene
sottoposto a rigorosi test tecnico funzionali (no
test a campione).

Our products and the packaging we use to
protect them are 99% recyclable.

 I nostri prodotti sono riciclabili al 99%, così
come il materiale utilizzato per l’imballaggio.

We use high quality and efficient materials and
components, sourced from selected suppliers.

Utilizziamo materiali e componenti di alta
qualità ed elevata efficienza che acquistiamo da
fornitori selezionati.
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Innovazione per noi

significa saper

coniugare al meglio

all'interno di un

prodotto elevate

prestazioni,

sostenibilità e

massimo risparmio

energetico.

We keep up with

innovation by

combining high

performances,

sustainability and

energy saving

solutions.



Products range

Pastry

Pasticceria

Catering

Ristorazione

Baking

Panificazione

Pizzeria

Pizzeria

Dry Aging - Curing

Frollatura - Stagionatura

Our product range is characterized by the wide range of equipment, such as storage cabinets
and tables, blast chillers with trays or trolleys, retarding-proofing systems as well as
refrigerated cold rooms.
Each product is available in different sizes and with different capacities, in order to satisfy
different needs, from small businesses to industrial productions.

La nostra gamma prodotti si caratterizza per l’ampia offerta di attrezzature come armadi e
tavoli conservatori, abbattitori di temperatura a teglie o a carrelli, sistemi per la
fermalievitazione oltre che a celle refrigerate.
Ogni prodotto è disponibile in diverse misure e con diverse capacità in modo da poter
soddisfare diverse esigenze, dalla piccola realtà fino alle produzioni industriali.

Fields of application

Settori di applicazione

Gamma prodotti
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Our product range is characterized by the wide range of equipment, such as storage cabinets
and tables, blast chillers with trays or trolleys, retarding-proofing systems as well as
refrigerated cold rooms. Each product is available in different sizes and with different
capacities, in order to satisfy different needs, from small businesses to industrial productions.

L’ampia gamma di armadi conservatori si caratterizza per l’affidabilità e la durata nel tempo. La
ricerca e sviluppo ha permesso di ottenere prodotti altamente efficienti e performanti, oltre
che dotati di funzioni operative avanzate. La cura e l’attenzione per i dettagli rende inoltre
questi prodotti ideali all’interno di cucine e di laboratori a vista. 

Refrigerated Cabinets and Tables
Armadi e Tavoli refrigerati

CATERING

RISTORAZIONE

Refrigerated Cabinets for trolleys
Armadi refrigerati per carrelli

Refrigerated Cabinets for Fish
Armadi per conservazione pesce

Saladette tables
Tavoli saladette

Refrigerated cabinets and tables

Armadi e tavoli refrigerati 
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The blast chiller and rapid temperature freezer is a fundamental ally in the kitchen. For this
reason we have made our range even more complete by expanding it with new models both in
terms of load capacity and functions proposed such as the Multifunction Blast Chiller of the
Professional line.
The possibility of choosing pan or trolley models makes these products transversal for every
sector (catering, pastry, ice cream, bakery and pizzeria) as well as ideal for both the small
restaurant and the large industrial laboratory.

L’Abbattitore e surgelatore rapido di temperatura è un alleato fondamentale in cucina. Per
questo motivo abbiamo reso la nostra gamma ancora più completa ampliandola con nuovi
modelli sia per capacità di carico che per funzioni proposte come l’Abbattitore Multifunzione
della linea Professional.
La possibilità di scegliere i modelli a teglie o quelli a carrelli, rende questi prodotti trasversali
per ogni settore (ristorazione, pasticceria, gelateria, panificazione e pizzeria) nonché ideali sia
per il piccolo ristorante così come per il grande laboratorio industriale.

Blast chillers & Shock Freezers for trays
Abbattitori e surgelatori a teglie

Blast chillers & Shock Freezers for trays and trolleys

Abbattitori e surgelatori a teglie e carrelli

Blast chillers & Shock Freezers for trolleys
Abbattitori e surgelatori a carrelli
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Ice cabinets 
Armadi per gelateria

Pastry is a complex art that uses delicate raw materials and very different processes; that is
why it needs precise and efficient work tools. Thanks to a specifically designed air distribution
system inside the cabinet, ventilation takes place in a gentle and homogeneous way on all
levels without directly attacking the products. In addition to the technical aspects, the Pastry
range has an elegant and refined look that makes it perfect to be placed in the sales area
visible to the public.

La Pasticceria è un’arte complessa che utilizza materie prime delicate e lavorazioni molto
diverse tra loro e per questo necessita di strumenti di lavoro precisi ed efficienti. Grazie ad un
sistema appositamente studiato per la distribuzione dell’aria all’interno dell’armadio, la
ventilazione avviene in modo omogeneo su tutti i livelli senza aggredire direttamente i prodotti.
Oltre alla cura tecnica, la gamma Pastry presenta un’ estetica elegante e raffinata da renderlo
perfetto per essere posizionato nell’area vendita visibile al pubblico.

PASTRY

PASTICCERIA

Pastry cabinets 
Armadi per pasticceria

Cabinets and tables for pastry & ice cream

Armadi e tavoli per pasticceria e gelateria

Multifunction cabinets
(Pastry/Chocolate)
Armadi multifunzione
(Pastry/Chocolate)
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Quality chocolate needs perfect storage, the oxidation of chocolate is exactly what every
chocalatier wants to avoid. In order to get a perfect result, the chocolate needs to be properly
stored in a cool and dry place.
The CHOCOLATE cabinets create the ideal environment for proper chocolate storage,
CONSTANTLY MANAGING TEMPERATURE AND UMIDITY.

Un buon cioccolato ha bisogno di una perfetta conservazione, un cioccolato che si presenta
non omogeneo e con uno strato superficiale biancastro è esattamente quanto si vuole evitare.
Per raggiungere un risultato perfetto, l’unica soluzione è conservare il cioccolato in modo
appropriato e in un luogo fresco e asciutto.
Gli Armadi refrigerati CHOCOLATE creano l’ambiente ideale per conservare il cioccolato,
GESTENDO COSTANTEMENTE TEMPERATURA E UMIDITÀ.

CHOCOLATE

CIOCCOLATO

Chocolate storage cabinets
Armadi conservazione cioccolato

Chocolate storage cabinets

Armadi conservazione cioccolato
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Leavening control cabinets & tables
Armadi e tavoli fermalievita

Controlled leavening is used for bread and pastry doughs through correct management of
temperature, humidity andtime parameters. Everlasting retarder proofer system controls the
leavening activity of the dough by blocking it orslowing it down; then, it automatically starts
the leavening phase set by the program. Depending on the type of product, specific climatic
conditions can be set for the leavening phase. In this way, the product will be leavened
naturally and ready to be baked at the desired time. The complete Leavening cycle is
composed of 5 phases: chilling, storage, awakening, leavening and delayed baking.

La lievitazione controllata viene utilizzata per gli impasti di pane e pasticceria attraverso una
corretta gestione dei parametri di temperatura, umidità e tempo. I sistemi di fermalievitazione
Everlasting controllano, bloccando o rallentando, l’attività di fermentazione degli impasti, per
poi iniziare automaticamente la fase di lievitazione impostata dal programma. In funzione del
tipo di prodotto possono essere impostate specifiche condizioni climatiche per la fase di
lievitazione. In questo modo il prodotto sarà lievitato in modo naturale e pronto per essere
infornato all’orario desiderato. Il ciclo completo di Lievitazione comprende 5 fasi:
raffreddamento, conservazione, risveglio, lievitazione e ritardo o attesa.

BAKERY

PANIFICAZIONE

Cabinets, tables and cold rooms for leavening control

Armadi, tavoli refrigerati e celle fermalievitazione

Leavening control cold rooms
Celle fermalievita
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PROFESSIONAL PIZZA counters arise from the need to optimize the space available in the
pizzeria as well as in the kitchen, having all the ingredients comfortably available to prepare an
excellent pizza. This product is a complete and functional solution consisting of refrigerated
pizza table, non-refrigerated drawers, worktop in granite and refrigerated display case.

I banchi PIZZA PROFESSIONAL nascono dall’esigenza di ottimizzare gli spazi disponibili in
pizzeria così come in cucina, avendo comodamente a disposizione tutti gli ingredienti per
preparare un’ottima pizza. Questo prodotto è una soluzione completa e funzionale composta
da tavolo pizza refrigerato, cassetti non refrigerati, piano di lavoro in granito e vetrina
refrigerata.

PIZZERIA

PIZZERIA

Refrigerated pizza benches and show-cases

Banchi e vetrine refrigerate per pizzeria

Bench
Banco

Showcase
Vetrina
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COLOR

COLLECTION

8
COLORS



The refrigerator cabinet becomes an integral part of a personalized and absolutely unique
furnishing project. The proposal of new materials and textures to be combined with traditional
stainless steel allows you to customize the design of the kitchen environment by adapting it to
different stylistic needs without sacrificing functionality and to the efficiency that distinguishes
Everlasting products.
The choice of the finishing of the refrigerated cabinets is transformed, going from a technical
detail to an aesthetic choice. The proposed color palette gives space to different stylistic
solutions starting from delicate pastel tones to darker and more decisive nuances.

The professional kitchen

NEW POINT OF VIEW

L’armadio frigorifero diventa parte integrante di un progetto di arredamento personalizzato e
assolutamente unico. La proposta di nuovi materiali e textures da accostare al tradizionale
acciaio inox, permette di personalizzare la progettazione dell’ambiente cucina adattandola a
diverse esigenze stilistiche senza però rinunciare alla funzionalità e all’efficienza che
contraddistinguono i prodotti Everlasting. La scelta della finitura degli armadi frigoriferi si
trasforma, passando da un dettaglio tecnico ad una scelta estetica. La palette colori proposta
dà spazio a diverse soluzioni stilistiche partendo da delicati toni pastello a nuance più scure e
decise.

IL NUOVO PUNTO DI VISTA

della cucina professionale
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RELIABILITY and EXCELLENCE 

Made in Italy

AFFIDABILITA' ed ECCELLENZA 

Prodotta in Italia



Hyper Box
Mini Box

Cold Mark was created in 2003 as a branch of Everlasting s.r.l. group and is specialized in the
production of modular cold rooms. The product selection includes various types and models of
cold rooms, produced with high-quality materials, easy and quick to install and compliant with
environment and hygiene regulations.

HYPER BOX: Modular cold rooms with which to create customized solution to optimize even
the most limited spaces.

MINI BOX: A range of small- and medium-sized cold rooms that are easy and quick to install.
Many solutions to satisfy various needs.

MAXI CAB: Modular refrigerated cabinets, quick installation by eccentric hooks.

COLD ROOMS

CELLE FRIGORIFERE

Maxi Cab

Cold Mark nasce nel 2003 come distaccamento del gruppo Everlasting s.r.l. specializzato nella
produzione di celle frigorifere componibili. L’offerta comprende diverse tipologie e modelli di
celle realizzati con materiali di alta qualità, dal montaggio semplice e rapido, conformi alle
normative igienico sanitarie ed ambientali.

HYPER BOX: Celle modulari componibili con cui creare soluzioni personalizzate che ottimizzino
al meglio anche gli spazi più limitati.

MINI BOX: Una gamma di celle di piccole e medie dimensioni caratterizzata da facilità e
rapidità di montaggio. Tante soluzioni per soddisfare diverse esigenze.

MAXI CAB: Armadi frigoriferi componibili dal montaggio rapido tramite ganci ad eccentrico.
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Everlasting has been active in the field of professional refrigeration for more than sixty years,
and has developed and produced exclusively Made in Italy high-quality products.
On the strength of the vertical integration of all phases of the production process, from the
first research and decided to develop a product dedicated to curing and dry aging of hand-
made products.
Meatico is therefore a project that is totally handled by Everlasting company, with the help of
experts and technicians from the meat and the cheese industry fields. Everlasting’s historic
experience in the production of professional refrigeration equipment has allowed obtaining a
reliable and high-performance product. Particular care has also been devoted to product
design.

Everlasting opera da oltre sessant’anni nel settore della refrigerazione professionale,
sviluppando e producendo prodotti di alta qualità esclusivamente Made in Italy.
Forti di un'integrazione verticale di tutte le fasi del processo produttivo, dalle prime fasi di
ricerca e sviluppo fino all’imballo e spedizione, nel 2010 l'azienda ha deciso di sviluppare un
prodotto dedicato alla stagionatura e alla frollatura di prodotti artigianali.
Meatico è quindi un progetto totalmente curato da Everlasting, realizzato con l’aiuto di esperti
e tecnici che operano nell’industria della carne e nel settore caseario.
La storica esperienza nella produzione di attrezzature per la refrigerazione professionale ha
permesso di ottenere un prodotto affidabile e performante, frutto inoltre di una particolare
attenzione al design.

THE PROJECT

IL PROGETTO

Meatico NON è un semplice frigorifero conservatore. 

E' UNO STRUMENTO ALTAMENTE SPECIALIZZATO

SVILUPPATO APPOSITAMENTE PER LA STAGIONATURA 

E LA FROLLATURE DI PRODOTTI ARTIGIANALI.

Meatico is NOT a simple storage refrigerator.

IT IS A PROFESSIONAL APPLIANCE SPECIFICALLY

DEVELOPED TO CURE AND DRY AGE.
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CURING & DRY AGING

The Meatico cabinet allows you to cure and dry age different products in a professional way
and in total safety, thanks to a dedicated technology and a functional design.

SALUMI - MEAT - CHEESE - FISH

STAGIONATURA & FROLLATURA

L'armadio Meatico permette di stagionare e frollare diversi prodotti in modo professionale e in
totale sicurezza grazie ad una tecnologia dedicata e ad un design funzionale.

SALAMI - CARNE - FORMAGGI - PESCE



STORING

The STORAGE models stem from the need to make available to our customers a complete
range of products, to meet every need of use: from dry aging to storing. The minimal and
elegant design allows restaurateurs and butchers to decorate their premises showing the raw
material offered to the customer.

CONSERVAZIONE

I modelli della linea STORAGE nascono dalla volontà di mettere a disposizione dei nostri clienti,
un ventaglio completo di armadi professionali, in grado di soddisfare ogni esigenza di utilizzo:
dal dry aging, alla conservazione. Il design minimale ed elegante che accomuna tutta la gamma
permette a ristoratori e macellai di arredare il proprio locale mettendo in risalto la materia
prima offerta al cliente.

MEAT - WINE

CARNE - VINO

Dry Aging Storing
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TOTALE CONTROLLO del tuo apparecchio,

OVUNQUE tu sia.

TOTAL CONTROL of your equipment,

WHEREVER you are.



Remote connection system

via wi-fi as standard

Total control via 

Everlasting App
Meatico connects
automatically to cloud
via Wi-fi network,
allowing to remotely
manage operation
and parameters of your
cabinet or cold room.

Sistema di connessione remota 

tramite wi-fi di serie

Controllo totale tramite

 App Everlasting Meatico si collega
automaticamente al
cloud tramite rete Wi-fi,
permettendo di gestire
da remoto il
funzionamento ed i
parametri dell'armadio
o della cella.

Everlasting 41

Running cycle
visualization

Appliance
start/stop

Creation of
new recipes

Trend diagram
visualization

of running cycle

Warning and
management of
possible alarms

Parameter
visualization and

adjustment

Visualizzazione
ciclo in corso

Accensione e
spegnimento

dell'apparecchio

Creazione 
nuove ricette

Visualizzazione
grafico andamento

ciclo in corso

Avviso e gestione di
eventuali allarmi

Visualizzazione e
modifica parametri







Everlasting srl

Strada Nazionale Cisa km 161
Suzzara (MN) Italy

everlasting@everlasting.it


